Petra Braun-Lichter
Gourmetkochin

SPANISCHE TAPAS - EINE AUSWAHL

Klassische Auswahl:
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zusdtzliche Wahlmaoglichkeiten fiir Gourmets:
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Artischocken | Serranostreifen
Tortilla | Gemiise (optional)
Empanadas | Chorizo-Fiillung (optional)
Champignon in Sherry
Kartoffelbdllchen

Kabeljau in Tomatensauce
Eingelegte Oliven
Schinkenmelone-SpielSchen,

Patatas arugas | Mojo picon
Boquerones-roh marinierte Sardellen
Bunter Thunfisch-Kartoffelsalat
Paprika-Oliven Spie3chen

Dattel mit Speck umwickelt
Garnelen | Safranmayonaise

Crema catalana

mit Meeresfriichten, weiterem Fisch, etc.

Service rund ums Essen

) |l

Heroldsberg, den 1. jJanuar 2024

Serrano/lberico Schinken, Lomo, Sobrasada, Wurstspezialitdten vom Wildschwein, etc.
Spanischer Kdse: z.B. Manchego-Schafskdse, Mohon-Kuhmilchkdse, Picon-

Edelschimmel

Bacalhau - verschieden verarbeitet z.B. als Kartoffelsalat

Pimientos del Piquillo
Verschiedene Olivensorten und Pasten

Lieferbar ab 10 Personen. Unverbindliches Angebot gerne auf Anfrage.
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